Zeleninova polevka s paprikou

Kategorie: Polévky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- voda1.61

- petrzel 100 g

- sterilizovany hrasek 150 g

- Knorr Bujon Zeleninovy 2 kostka
- celer 100 g

. sterilizovana paprika 200 g

- mrkev 80 g

- cibule 100 g

- kecup Hellmann's 4 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarte vyvar z kostek Knorr Bujon Zeleninovy a vody.

Zeleninu oloupejte a nakréjejte na kosticky, lehce osmazte na masle* a zalijte vyvarem. *Je potreba
davat pozor, aby se maslo nepripalilo, protoze jidlo pak nebude chutné ani zdravé

Papriku nakréjejte na kosticky. Pridejte ji k polévce spolu se sterilovanym hraskem.

Pridejte kecup.

Dochutte korenim Knorr Aromat, peprem, curry, tymidnem a majorankou. Varte 10 minut.
Zeleninovou polévku s paprikou servirujte posypanou petrzelovou nati hned po uvareni.
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