Rajcatova polévka s pomerancem
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Suroviny

Porce: 4

- rajcata 800 g

- pomeranc 1 ks

- Knorr Bujon Zeleninovy 1 kostka
- mrkev 1 ks

- tymidan 1 1zicka

. Cesnek 1 strouzek

- brambory 200 g

- petrzelkova nat 1 Izice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sparte rajcata vrouci vodou, oloupejte slupku, odstrante seminka a nakrajejte duzninu na kosticky.
Oloupejte Cesnek a nakrajejte jej na drobné kousicky. Mrkev a brambory krajejte na kosticky.

Uvarte v hrnci jeden litr vody spolecné s kostkou Knorr Bujon Hovézi. Pridejte brambory a mrkev. Po
10 minutéch pridejte rajcata, cesnek a koreni a nechte jesté chvili varit.

Oloupejte kiiru z pomerance a pomoci ostrého noze vykrojte mésickové segmenty z duzniny. Kousek
svrchni tenké pomerancové kury nakrajejte na jemné prouzky.

Rozlijte polévku do talifu a pridejte pomerancovou kuru, kousky pomerance a petrzelovou nat.
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