PalacCinky se spenatem a syrem feta
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Suroviny

Porce: 4

- mléko 200 ml

- mouka 120 g

- Spenat 0.5 kg

- sherry rajcata 150 g

- Cesnek 3 strouzek

- vejce 2 ks

- olej 30 ml

- syr feta 200 g

- Knorr omdacka Spaghetti Toscana 1 balicek
- mletd pdliva paprika 10 g

- Zloutek 2 ks

-sul5g

- Knorr Bohaty bujon Kureci 4 kaliSky 1 ks
- Salotka 3 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny slozky palac¢inkového tésta rozmixujte pomoci mixéru. Na dobre vyhratou panev vlijte
tenkou vrstvu tésta a smazte palacinky.
Nédivka: cibuli $alotku a ¢esnek nakrajejte na drobné kosti¢ky. Spenat oéistéte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na panvi smazte ¢esnek a cibuli, nasledné pridejte Spenat a rajcata sherry nakrajené na étvrtky.
Pridejte kaliSek Knorr Bohatého bujénu Kureciho a jesté chvili duste do chvile, kdy se vsechny slozky
dobre spoji. Odstavte k vychladnuti, pripadné odlijte prebyte¢nou tekutinu.

Ke konci pridejte syr feta, vSe okorente palivou paprikou.

Nadivejte palacinky, svinte je do rulicek, poté je ohrejte na panvi nebo v troubé. Servirujte s
omackou Knorr omacka Spaghetti Toscana.



