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Suroviny

Porce: 4

- zemle 5 ks

- vejce 2 ks

- uzené maso 100 g
- hrubd mouka 70 g
- maslo 25 g

- mléko 1.5 dl

- petrzelka 0.5 hrst
. sul 0.5 Izicka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Zemle nakréajime na malé kosticky

2. Na rozpaleném masle osmahneme nadrobno usekanou petrzelku a promichéme ji se zemlovymi
kostickami

3. Vejce rozslehame se soli a mlékem, nalijeme na zemle, priddme nadrobno nakrdjené uzené maso,
hrubou mouku a dobre promichame

4. 7 tésta utvorime knedliky a dame je do varici osolené vody

5. Po 3 minutdch je nadzvedneme ode dna a uvarime

6. Varené knedliky hned po vyjmuti propichdme dvouzubou vidlici nebo rozkrajime na pulky, aby
nam odesla para.
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