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Suroviny

Porce: 16

- Tésto

- tuk hera 150 g

- prazené liskové orechy 100 g
- hladkd mouka 250 g

- zloutek 3 ks

- cukr moucka 200 g

. Zdobeni

- malinova zavarenina 200 g

- bila cokolada 1 ks

- sekané pistacie 1 hrst

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

VSechny prisady smichame a vypracujeme v tésto, které nechame odlezet 1/2 hodiny v lednicce.
Poté tésto rozvalime a vykrajujeme z ného krouzky. Pri teploté 180 °C je v troubé upeceme do zlaté
barvy.

Po zchladnuti krouzky slepime malinovou zavareninou, potdhneme ¢okoladou a pred zatuhnutim
posypeme pistaciemi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

podle receptu udélame 36 kolecek



