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Suroviny

Porce: 6

- Cerny rybiz 8 hrnek
- maliny 6 hrnek
- cukr 3 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6
Postup:

1
Rybiz properte pod tekouci vodou. Dejte ho do hrnce, prilijte tretinu hrnku vody, prikryjte poklickou
a privedte k varu. Varte na mirném ohni, dokud vSechny kulicky nepopraskaji.

2
Propasirujte rybizovou kasi pres sito. Zbylé slupky a seminka uz potrebovat nebudete. Hladké pyré
prelijte zpét do hrnce.

3

Omyjte maliny a nechte okapat. Nasypte je do hrnce s rybizem. Pridejte cukr a za neustalého
michani privedte k varu. Varte asi 20 minut, az smés zhoustne a zac¢ne zZelirovat. Poznate to
jednoduse: Na talirek naneste 1zici marmelady a nechte vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

4

Odstavte z ohné. Seberte 1zici pénu, kterd se vytvorila na povrchu, a vyhodte ji. Marmeladu nalijte do
sklenic, zavickujte je, otocte dnem vzhiru a nechte tak do druhého dne, nebo je ponorte do vrouci
vody v zavarovacim hrnci a 5 minut povarte.

5
PRIMA TIP: Do marmelady muzete také pouzit polovinu déavky ¢erveného a polovinu Cerného rybizu.

Poznamka:

Sest porci “Sest sklenic



