Francouzsky salat s obalovanym syrem
camembert

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- mix oblibenych salatu 0.5 kg

- Knorr Salad Dressing Francouzsky 1 baleni
- vejce 2 ks

- sherry rajcata 200 g

- syry camembert 2 ks

- klikvy ze sklenicky 30 g

- Cervena cibule 1 ks

- strouhanka 300 g

- olivovy olej 40 ml

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Syr camembert rozdélte na ¢tvrtky. Obalujte nejdrive ve vejci, poté ve strouhance. Tuto ¢innost
zopakujte, aby syr byl dobre obaleny. Kusy syra smazte Gplné ponorené v oleji, dokud nebudou mit
zlatavou barvu. Nechejte je odkapat na papirovém rucniku.

Cibuli nakrajejte na tenké platky. Natrhejte salat, pridejte cibuli a ¢tvrtky rajcat cherry.

Knorr Salad Dressing Francouzsky smichejte s vodou a olivovym olejem presné podle navodu na
obalu, pridejte klikvu a opét zamichejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Salat servirujte polity dresingem s teplymi kousky syra.



