Karbanatky z vajicek ala carbonara
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Suroviny

Porce: 3

- uzena Sunka 300 g

- syrové vejce 2 ks

- muskétovy orisek 1 Spetka

- strouhanka 400 g

- vejce na tvrdo 4 ks

- Knorr Inspirace Spagety Carbonara 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Sunku nakrajejte na kostky. Uvatte vajicka a spole¢né s brambory je nastrouhejte na struhadle.
Smichejte nastrouhana vajicka a brambory se Sunkou.

Pridejte syrové vajicko, 1zici strouhanky a Spetku muskatového orisku a soli. Smés dikladné
promichejte.

Vytvarujte 8 karbanatku, obalte je ve zbylé strouhance a osmazte na rozehratém oleji (dozlatova) a
prelozte je do tepla.

Pripravte Knorr Inspirace Spagety Carbonara podle navodu, ale bez piidavani Sunky.

Ke karbanatkim piidej hotovy Knorr Inspirace Spagety Carbonara a sekanou nat (m{iZete je rovnéz
ozdobit platky osmazenych zampioénl). Servirujte, napr. s bramborovou kasi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

