Zapecené palacinky s viSnémi a makem

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 8

. Tésto

- mléko 300 ml

- maizena 60 g

- vejce 4 ks

- olej 1 1zice

- hera60g

- hladka mouka 120 g
. sul 1 Spetka

- Napln

- viSné 600 g

- zakysana smetana 50 ml
- hera 1 1zicka

- mak 120 g

- smetana 100 ml

- strouhanka 2 1zice

- mouckovy cukr 170 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Zapékani
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Mléko rozslehdme se dvéma vejci a postupné primichame prosatou mouku s maizenou. Nakonec
pridame 1zici rozpusténé Hery a Spetku soli. Na panvi lehce vytrené olejem peceme dozlatova
palacinky, pokladédme je na tali a nechame vychladnout.

Zapékaci formu lehce vytreme Herou a vysypeme strouhankou. Kazdou palacinku poklademe asi 5
cm Sirokym pruhem omytych, vypeckovanych visni, posypeme smési méku a 100 g cukru, pevné
sto¢ime, prekrojime na tretiny a naskladame do formy.

Oba druhy smetany rozslehdme se zbylymi vejci a cukrem a smeési prelijeme palacinky ve forme.
Pokapeme je zbylou rozpusténou Herou a pe¢eme pri 170 °C asi 35 minut. Pred podavanim
palacinky pocukrujeme.



