Toust se sunkou a krenem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Toustovy chléb 8 platek

. Sunka 160 g

- Rajce 8 ks

- Porek 1 ks

- Tvrdy syr 8 platek

- Kfen 100 g

- Maslo 50 g

- Mlety pepr dle chuti 0.5 1zicka

- Mleta paprika dle chuti 0.5 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krajicky toustového chleba opeceme z obou stran. Rajcata a porek dobre omyjeme. Pérek pokrajime
na kolecka, rajcata pricné nakrajime na mésicky tak, aby se nerozpadla. Kren ocCistime a
nastrouhame. Troubu predehrejeme na 200°C. Kazdy toast slabé potreme maslem a polozime na néj
platky Sunky. Do stredu toastu dame nakrojené rajce, posypeme je porkem a krenem, prikryjeme
platkem syra a okorenime peprem a paprikou. Zapékdme v predehraté troubé 3-5 minut.
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