Kolacky za studena
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Hladka mouka 400 g

- Maslo 250 g

- Mouckovy cukr 50 g

- Kvasnice 30 g

. Sul 2 Spetka

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Zloutek 2 ks

. Citronova kura 2 1zicka

. Mléko (sklenka od horcice) 1 sklenice

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do mouky nastrouhdme maslo, pridame ostatni prisady, véetné rozdrobeného drozdi. Mléko davame
studené.Zadélavame vecer a nechame do rana v chladnu kynout. Rano vyvélime asi na pul cm silny
plat, rozkrajime na ¢tvereCky. Nadivame tvarohem, orechama,trnkama nebo makem. Povrch pred
pecenim nepotirdme. Drobenku pripravime z trosky hladké mouky, cukru a masla.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

