Kolac s pudinkovou naplni
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Suroviny

- Polohruba mouka 400 g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Maslo 200 g

- Cukr125¢g

- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- PUDINKOVA NAPLN

- Bilé vino 400 ml

- Cukr125¢g

. Skorice 1 Spetka

- Jablka, nakrajenda na kosticky 1.5 kg
- Pudink 2 balicek

- Voda 150 ml

- Rozinky (zalité dvéma Izicemi kalvadosu) 100 g
- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Polohrubou mouku smichdme s praskem do peciva, priddme maslo, cukr, vejce a Spetku soli.
Vypracujeme hladké tésto a ddme na 30 minut do lednice.
Pudinkovou napln pripravime povarenim vina, cukru a skorice. Priddme jablka nakrajena na kosticky


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a povarime asi 5 minut. Dva pudinky rozmichame ve vodé a zalijeme tim jablka. Priddme rozinky
zalité kalvadosem.

Formu vymazeme tukem a dno i okraje pokryjeme dvéma tretinami tésta rozvaleného na plat.
Nalozime pudinkovou napln a prikryjeme dal$im platem tésta. Potfeme vejcem a peCeme 50 minut
pri stredni teploté. Hotové cukrujeme.



