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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Maslo 60 g

- Krupicovy cukr 150 g

. Stl 0.25 Izicka

- Citron 1 ks

- Hladkd mouka 500 g

- Drozdi 1 kostka

- Tvaroh 500 g

- Jablka, nakrajenda na kosticky 300 g
- Tuk na smazeni 250 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Uslehame do pény vejce, maslo a piskovy cukr. Priddme stl, kiru a $tavu z jednoho citronu, hladkou
mouku, kostku drozdi a tvarohu. Vymisime hladké tésto a nechdme 30 minut kynout. Poté pridame
na kosticky nakrdjend jablka. Smazime do zlatohnéda. Horké koblihy obalujeme v mouckovém cukru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

