Polévka z Cerveneé cocky a mrkve
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Suroviny

Porce: 4

. citrénova kura 0.5 ks

- citrénova Stava 40 ml

- Cervena cocCka 200 g

- mlety koriandr 1 1zicka
- maslo 1 Izice

- mrkev 2 ks

- olivovy olej 2 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- zeleninovy vyvar 11

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mrkev si oloupeme a nakrajime na kosti¢ky. Co¢ku si fadné proplachneme. Do hrnce kdpneme
trochu olivového oleje a hodime oriSek masla. Mrkev trochu orestujeme a pak priddme cocku, kterou
také trochu orestujeme. VSe zalijeme zeleninovym vyvarem a varime do mékka. Nakonec pridame
koriandr, citrénovou kiru, citrénovou $tavu a polévku rozmixujeme.
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