Zebirka na pivu
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- veprové zebra 1.5 kg

- porek 600 g

- svétlé pivo 1 lahev

. sul 1.2 Izicka

- drceny barevny pepr 2 Izice
- sadlo 2 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Veprova zebirka nakrajime na platky, osolime je

2. Ve vétSim pekaci na rozehratém sadle zebirka ze vSech stran opeceme dozlatova

3. Opecené maso zalijeme pivem, hojné posypeme podrcenym barevnym peprem, prikryjeme a
peceme, v troubé vyhraté na 170-180 °C, asi 45 minut, béhem pecené obc¢as pokrm prelijeme
vypekem a pripadné podlijeme dalSim pivem

4. Nakonec zebirka doplnime o koleCka nakrajeného porku a peceme jesté dalSich 15 minut
odklopena.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

