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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Olej 4 lzice

- Polohruba mouka 200 g
- Cukr krupice 160 g

. Zelé 1 balicek

- NAPLN

- Jablka 400 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Cukr krupice 50 g

- Citronova stava 1 1zice
- Mékky tvaroh 500 g

- Mouckovy cukr 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Cela vejce vyslehame za postupného pridavani cukru do husté pény. Vmichdme mouku a nakonec
olej. Nalijeme na plech. Tésto uhladime a pec¢eme asi 30 minut pri 160 °C. Korpus vyklopime a
studeny prekrojime na polovinu.

Do 100 ml vody nasypeme krupicovy cukr, priddme na kostky nakrajena jablka, citronovou Stavu a
jablka podusime do mékka.

Do pény vysSlehame z tvarohu, mouckového cukru a vanilkového cukru pénu. Vmichame podusena
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jablka a rozetreme na rozkrojeny korpus a priklopime druhou ¢asti. Povrch polijeme uvarenym zelé.



