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Suroviny

- Hladka mouka 250 g

- Maslo 80 g

- Mouckovy cukr 2 1zice

- Mléko 125 ml

- Vejce 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Kyprici prasek do peciva 1 balicek
. Sul 1 Spetka

- Skoricovy cukr 1 balicek
- Rozinky 1 balicek

- Krouhana jablka 2 miska

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Rakousko

Postup:

Mouku, polovinu prasku do peciva, smichany mouckovy a vanilkovy cukr a trosku citronové kury
dobre promichdme na valu. Priddme vlazné mléko, ve kterém jsme rozmichali vejce a 6 1zic
rozpusténého masla. Vypracujeme tuzsi tésto, které rozvalime na dva dily. Jeden dil vlozime na
pripraveny kolac¢ovy plech, posypeme jej osmazenou strouhankou, na ni polozime nakrouhanda nebo
nakrajena jablka (muzeme pridat i jednu hrusku). Posypeme skoricovym cukrem, rozinkami,
pripadné i rozsekanymi orisky ¢i mandlemi, troskou strouhanky a pokropime rozpusténym maéaslem.
Prikryjeme druhym dilem tésta, povrch potreme rozslehanym vejcem a peCeme doruzova v dobre
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prohraté troubé asi 30 az 45 minut.



