Jablecna babovka s oriskovym griliaSem
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Suroviny

- Jablko 3 ks

- Polohruba mouka 3 hrnek
- Olej 300 ml

- Cukr 1 hrnek

- Vlaznda voda 1 hrnek

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Prasek do peciva 1 balicek
- Rozinky 2 1zice

- Rum 100 ml

- Citronova stava 2 lzice

- Strouhanka na vysypani 200 g
- GRILIAS

- Sekané orisky 2 lzice

- Cukr 2 1zice

- Maslo 1 lzice

- Rum slity z rozinek 100 ml
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http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Rozinky namocime na 20 minut do rumu. Jablka nastrouhame, pokapeme citronem a smichame s
vanilkovym cukrem. Vejce uslehdme s cukrem, zaslehame vlaznou vodu, olej a mouku s praskem do
peciva. Nakonec pridame jablka a slité rozinky. Peceme na 200 °C.

Grilias pripravime na panvi. Rozpustime maslo s cukrem, michame dokud nezaéne karamelizovat.
Vmichéame nasekané orisky. Nakonec zalijeme rumem slitym z rozinek.



