Tvarohove knedliky s jahodovou omackou

Kategorie: Prilohy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Polotu¢né mékké tvarohy 2 ks
- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Polohruba mouka 1 ks

- Jahody 500 g

- Cukr 5 1zice

- Smetana 200 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tvaroh rozetreme v misce s vejci, Spetkou soli a prosatou moukou, a zamichame. Mouky dame tolik,
aby mélo tésto knedlikovou konzistenci:-) Z tésta uvalime delsi valecky, které nakrajime na mensi
knedlicky. Vlozime je do varici vody a zamichame, aby se neprichytily ke dnu. Jakmile vyplavou, mély
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by byt teoreticky uvarené, presto jeden ozkousSime, protoze ja je pak jesté chvili varila, aby byly
hotové. Podavame s mackanymi jahodami s cukrem a smetanou - pozor, smetany dat jen tolik, aby
nebyly jahody moc tekuteé.



