Jablkove kolacky

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Loupana jablka 400 g

- Citronova stava 1 1zice

. Citronové kura 1 1zice

. Tuk 60 g

- Vanilkovy cukr 0.5 balicek

- Vejce 1 ks

. Slehacka 2 1Zice

- Polohruba mouka 125 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Tuk s cukrem, citronovou kirou, soli a vanilkovym cukrem rozslehdme do pény. Zaslehame vejce,
pridame mouku s praskem a Slehacku. Nakonec vmichdme na kostiCky pokrajena jablka, ktera jsme
pokapali citronovou stavou. Plech vylozime pecicim papirem a 1Zickou kladu hromadky tésta. PeCeme
ve stredné vyhraté troubé asi 25-30 minut. Po upeceni posypeme cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

