Drobenkovy kolac II

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Hrubd mouka 250 g

- Cukr 100 g

- Prasek do peciva 1 balicek
- Maéslo 100 g

- Vejce 1 ks

- Maslo na pokladeni na povrch (pred pecenim) 250 g
- NAPLN

- Jablka 300 g

- Rozinky 1 1Zice

- Orechy 1 hrst

- Cukr 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

V mise smichdme mouku s praskem do peciva, cukrem, rozdrobenym maslem (podobné jako pri
délani drobenky na kolac¢). Vmichame vejce.

Polovinu vzniklého drobivého tésta ddme do pekacku, na ni polozime pokrajena jablka, cukr, orechy,
rozinky. Posypeme zbytkem tésta, které pritlacim 1zickou. Na povrch poklademe platky mésla a
peceme asi pul hodiny.
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