Drobenkovy kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Jablka 8 ks

- Polohruba mouka 500 g

- Maslo 200 g

- Krupicovy cukr 300 g

- Vejce 2 ks

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Kakao 2 1zice

- Rozinky 2 hrst

- Mandlové lupinky 2 hrst

- Sekané orechy (dle libosti) 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

V misce smichdme mouku s cukrem, nozem rozsekam cerstvy tuk a rukou jej v mouce a cukru lehce
rozdrolime, ¢imz vznikne potrebné drobenka. Tuto rozdélime na tri dily. Jeden dil ddme stranou a do
zbyvajicich dvou tretin priddme vejce a prasek do peciva a kakao, které naneseme na plech. Na
povrch rozvrstvime strouhana jablka (spolecné s rozinkami, orechy ¢i mandlemi). Na povrch kolace
rozprostreme zbyvajici dil drobenky. Pe¢eme zvolna asi pul hodiny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

