PalacCinky plnéné jahodovou smesi

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Mléko 6 dl

- Vejce 3 ks

- Sal 1 ks

- Polohruba mouka 300 g

- Jahodova marmelada 3 1zice
- Jahody 250 g

- Mékky tvaroh 1 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

MIléko rozslehame s vejci, priddvame prosatou mouku a $petku soli, dukladné vyslehdme do hladkého
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tésta (do doby, nez na ném zacnou vznikat bublinky). Tésto nechdme pét minut odstat a palacinky
peceme na panvi z obou stran - u teflonové to jde bez problému bez tuku.

Poté naplnime smési z jahodové marmelady, 1zice mékkého tvarohu a nadrobno pokrajenych jahod,
kterou jsme promichali, aby se propojili chuté a srolujeme.



