Zemlovka s jablky a tvarohem
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Suroviny

Porce: 4

- Jablka 8 ks

- Mékké tvarohy 2 ks
. Zloutky 2 ks

- Mléko 11

- Maslo 1 ks

- Orechy 3 hrst

- Cukr, skorice 1 ks

- Veka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Pekdac si vymazeme maslem. Veku pokrajime na cca 1cm silné platky. Jablka nastrouhame, tvarohy si
naslehame se zloutky a 2 PL cukru, mozno zjemnit trochou mléka a pridat orechy/rozinky.
Nakrajenou veku namacime do mléka, poklademe ji dno pekace. Na to dame pil strouhanych jablek,
posypeme skorici. Na jablka dame polovinu tvarohu. Na toto opét kladu vrstvu veky namocené v
mléce - na ni opét jablka, skorici a tvaroh. Nakonec prijde posledni vrstva veky, opét namocena v
mléce. Posledni vrstvu posypu 1 PL cukru - pri peceni zkaramelizuje. Peka¢ dam do trouby na 170°C,
zhruba po pul hodiné sundéam viko, teplotu zvy$im na 200°C a pécu dokud ndm zemlovka nezezlatne.
Je mozno jist teplou i studenou.



