Mozzarellovy salat s cerstvou matou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Cesnek - horizontélné roziiznuty 1 ks

- Olivovy olej 1.2 1zice

- Mozzarella 500 g

. Cerstva méta 1 svazek

- Cerstvé oregénové listky 2 1Zice

. Citronova kura, nastrouhand na tenké delsi nitky 1 1zice
- Saldm, ¢erstvy rustikalni chleba k podavani 120 g
- Na citronomedovy dresink: 1 ks

- Citronova stava 2 lzice

- Med 2 lZice

- Olivovy olej 1 1zice

. Sul, Pepr 1 $petka

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Troubu predehrejte na 220°C, obé pulky Cesneku zastriknéte olejem a reznou stranou dolu je
pecte 10 minut, aby strouzky zmékly. Upecené je dejte stranou.

2. VSechny ingredience na dresink smichejte v misce


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Mozzarellu natrhejte na servirovaci talir, ozdobte ji matou, oreganem a citronovou kirou, zalijte
dresinkem a podavejte s chlebem, pecenym Cesnekem a kolecky salamd.



