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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Zeleny chrest 1.3 svazek

. Zakladni tésto na pizzu 1 ks

- Olivovy olej na potreni 1 1zice

- Cesnek 2 strouZek

- Prosciutto 8 platek

- Bazalkové pesto na dochuceni 1 Izice
- Vajce 8 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z vyhonku chrestu odriznéte tvrdé konce a pak je dejte na 3 minuty do vrouci vody, scedte a
nasledné zchladte na kostkach ledu. Pokrajejte na kousky. Troubu predehrejte na 220°C. Na 5-10
minut do ni dejte zahrat 2 plechy. Tésto na pizzu rozdélte na 4 stejné ¢asti a z kazdé rukama
roztdhnéte kolo o pruméru 15 cm. Plechy vyjméte z trouby, potrete je olejem, navrch dejte kola z
tésta a potrete je olejem a rozmélnénym cesnekem. Navrch rozdélte prosciutto a chrest. Potrete
pestem a dejte péct na 15 minut. Pak na pizzy vyklepnéte vejce a 5 minut dopecte. Osolte podle

chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

