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Suroviny

Porce: 15

- tésto listové 1 baleni

- dle potreby mouka hladka 1 ks

- porek 2 ks

- olej olivovy 2 1zice

- bok veprovy paprikovy 150 g

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

- vejce 1 ks

- na posypani seminka sezamova 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Listové tésto rozvalime na pomouceném valu na tenky plat. Pérky omyjeme a bilé i zelené ¢asti
nakrajime na tenkd kolecka.

Na rozpaleném oleji orestujeme pokrajeny porek a podusime ho asi 5-10 minut. Paprikovy bok
nakrajime na kousky a pridédme k porku. Dochutime soli a peprem.

Pérkovou smés nechame vychladnout, poté rozlozime na plat tésta a zarolujeme.

Preneseme na plech vylozeny pecicim papirem, potreme rozslehanym vajiCkem a posypeme
sezamovym seminkem. PeCeme v troubé pri 180 °C asi 45 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Kdo nemaé rad paprikovy bok nebo slaninu, muze pouzit Sunku nebo libové uzené maso.



