Studena polévka vinna

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

. bilé vino 4 sklenice

. citronova Stava 1 1zice

. cukr moucka 4 lzice

- rozinky 6 Izice

- vejce 4 ks

- voda 100 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ve trose vody dokonale uvarime rozinky tak,aby vody zbylo jen malo.Rozmixujeme vino,zloutky,21zice
cukru a citronovou $tavu a s rozinkami jesté par minut povarime.Ddme vychladit.Z bilkd a zbylého
cukru naslehame snih a studenou polévku jesté pred podavanim ozdobime pusinkami


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

