Kynute testo kolacove
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Maslo 70 g

. Cerstvé drozdi 30 g

. Sal 0.5 1zicka

- Mouka polohruba 500 g
- Mléko 300 ml

- Cukr moucka 80 g

. Zloutek 2 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do misy nasypeme mouku, udélame do ni dilek, do kterého nasypeme cukr a na néj rozdrobime
drozdi. Na drozdi nalijeme vlazné mléko a nechdme drozdi nabobtnat. Na okraj misy, mimo
nabobtnaly kvasek, rozklepneme zloutek, pridame sul a tuk.

Jakmile je jiz drozdi nabobtnalé, vymichdme ze vSech ingredienci hladké a nelepivé tésto.

Tésto nechdme vykynout.

Z tésta tvorime malé ¢i velké kolace, zaviny nebo jiné moucniky podle chuti a potreby.
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