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Suroviny

Porce: 4

- Dusené krali¢i maso 300 g

. Stava z dudeného krélika 2 1zice

- Naslehané méslo 100 g

- Sladka smetana ke Slehani 3 1zice
- Varené zloutky 2 ks

. Citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso, zloutky, stavu, koreni dame do mixeru a rozmixujeme najemno.
Poté mix smichdme se smetanou a zaslehdame maslo. Pripadné dale dochutime. Vznikne nadychana
péna.

Tou naplnime cukrarsky sacek a naplnime jim napr. troSku vydlabana rajcata a pak ozdobime
sekanym bilkem, rolickou Sunky, vlasskym orechem a petrzelkou.

Nebo naplnime malé rozpulené papriky, zdobime pazitkou, trojihelnickem tvrdého syra.

Nebo navrsime na 1cm koleCka salatovych okurek.

Pripadné platky Sunky potreme pénou, zarolujeme, nasikmo prepulime a ozdobime steril. okurkou,
paprikou, petrzelkou. A muzeme také plnit malé vétrnicky z odpalovaného tésta apod.
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