Pizza quattro formaggi
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Suroviny

Porce: 3

- Olivovy olej + navic na potreni 1 1zice
. Cesnek , rozmélnény 1 strouZek

- Zakladni tésto na pizzu 1 ks

- Mozzarella, natrhand 125 g

- Syr Gruyére nebo emental 130 g

- Gorgonzola 100 g

- Parmazan 25 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemeé: Itdlie

Pocet porci: 3
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Postup:

Troubu predehrejte na 220°C. na 5-10 minut do ni dejte nahrat 2 kulaté plechy na pizzu o praméru
30 cm. Olej promichejte v misti¢ce s utrenym ¢esnekem. Tésto na pizzu rozdélte na 2 stejné ¢asti a z
kazdé rukama roztahnéte kolo o pruméru 30 cm. Plechy vyjméte z trouby, potrete je olejem , polozte
na né kola z tésta, dikladné je potrete ¢esnekovym olejem a navrch rozdélte mozzarellu, jeden ze
syru gruyére i ementél a gorgonzolu. Pecte 15 - 20 minut, poté pizzy posypte pamazanem a ihned
podavejte.



