Cannelloni s masem a kapary
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Suroviny

Porce: 2

- téstoviny cannelloni 12 ks

- kapary 2 1zice

- Knorr Inspirace Spagety Carbonara 1 baleni
- mleté maso 300 g

. zluty syr 4 1zice

- pepr 1 Spetka

- hustéd smetana 3 Izice

- olej 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Vlozte téstoviny cannelloni do vrouci, osolené vody a vytahnéte po 3 minutéch.

Uvafte Knorr Inspirace Spagety Carbonara podle zékladniho ndvodu, ale nepfidavejte Sunku.
Smazte mleté maso na malém mnozstvi tuku, prisypejte suseny tymién a osolte a opeprete.
Pridejte smetanu a JiSku Knorr. VSe promichejte a nechte dusit 10 minut. Ke konci duseni pridejte
kapary. Odstavte k vychladnuti.

Téstovinové trubiCky naplnte vychlazenou masitou smési a ulozte je do nadoby pro zapékani.
Cannelloni zalijte pfipravenym Knorr Inspirace Spagety Carbonara. VloZte na 10 minut do trouby
nahraté na teplotu 190 stupnu.
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