Cervena c¢ocka s kari a restovanou cuketou
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Suroviny

Porce: 1

. Cervené ¢ocka 100 g

- Cuketa 200 g

- Kari koreni 1 ks

- Olivovy olej 5 1zice
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Coc¢ku nasypeme do hrnce, proplachneme, dolijeme vodou (stadi tak, aby ¢ocka byla ponotrend) a za
obcasného michéni (ke konci intenzivnéjsiho:)) varime. Cuketu nakrajime na platky, nasypeme na
rozpalenou (neprilnavou) panev a nechame orestovat. Zkontrolujeme ¢oCku a kdyz se nam zda
mékkd a kasovita, odstavime z plamene. Osolime, nasypeme kari dle chuti, dikladné zamichame a
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dame na talir.
K restované cuketé prilijeme 1Zicku olivového oleje, promichdme a poklademe na Cocku.



