Listova dobrota

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- tésto listové 1 baleni

- tvaroh 500 g

- vejce 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- trocha solamyl 1 ks

- trocha mouka hladka 1 ks
- dle chuti Kompot 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tésto nechdme rozmrazit, zatim si pripravime napln: tvaroh smichame s vejcem, cukrem, solamylem
a moukou.

Tésto vyvalime a rozkrajime na mensi ctverce. Doprostied kazdého ¢tverce dame tvaroh a udélame z
néj jakysi mésec (vSechny cipy spojime uprostred). Nahoru pak jeSté pridame tvaroh a ovoce (nejlépe
kompot z exotického ovoce).

Mésce peCeme v predehraté troubé pri 200 °C, dokud nezezlatnou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

