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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Vejce uvarend natvrdo 6 ks

- Pomazankové maslo 150 g

- Majonéza 100 g

- Smetanovy taveny syr 80 g

- Jarni cibulka 2 ks

- Kapary 2 lzice

. Sul dle chuti 3 $petka

. Cerstvé namlety pept 2 $petka

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce oloupejte a nasekejte nadrobno nebo je nastrouhejte na struhadle a dejte do misy. Cibulky
oCistéte, nat odlozte stranou na pozdéjsi zdobeni, bilé Casti nakrajejte nadrobno. Kapary scedte a
prekrajejte na kousky.

Do misy s vejci pridejte pomazankové maslo a taveny syr a utrete vareckou. Je-li smés prilis husta,
naredte ji trochou mléka, pak vmichejte majonézu a nakonec i cibulku a kapary. Pomazanku podle
chuti osolte a opeprete a dukladné promichejte. Mazte na platky tmavého peciva a posypejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

sekanou cibulovou nati, pripadné ozdobte i jinymi Cerstvymi bylinkami, které méate po ruce.



