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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 8 ks

- Maéslo 100 g

. Stl dle chuti 3 $petka

- Pikantni hor¢ice 1 1zicka

- Sardelova pasta 1 1zicka

- Uzeny losos 1 platek

- Wasabi 1 1zicka

- Kaviar na zdobeni 2 1zZice

- Pazitka a kopr na zdobeni 3 snitka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarend natvrdo oloupejte a podélné rozkrojte. Cajovou 1Zi¢kou opatrné vyjméte Zloutky a
dejte je do misky, pridejte pokrajené zméklé maslo a trochu soli a utrete nebo uslehejte na hladky
krém.

Zloutkovy krém rozdélte do dvou misek. Do jedné piidejte 1zi¢ku pikantni hoté¢ice a sardelové pasty a
dukladné promichejte. Népln dejte do cukrarského sacku s ozdobnou hubic¢kou a nastrikejte do


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

poloviny bilkovych ko$i¢ks. Ozdobte je podle fantazie kavidrem a ¢erstvou pazitkou. Zloutkovou
smés ve druhé misce ochutte wasabi, dobre promichejte a také pomoci cukrarského sacku
nastrikejte do zbylych bilkl. Na kazdy polozte tenky prouzek uzeného lososa a ozdobte snitkou
cerstvého kopru. Vejce naaranzujte na talire a podavejte s platky cerstvého peciva.



