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Suroviny

Porce: 5

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule - nasekana najemno 1 ks

. Cesnek - rozmélnény 2 strouzek

- Slanina - nasekand 4 platek

- Cuketa - nastrouhana 450 g

- Syr feta nebo balkansky syr 200 g

- Tvaroh 200 g

. Strouhany parmazan ( nemusi byt ) 40 g
- Nasekana pazitka 3 1zice

. Sul, Pepr 1 $petka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Olej rozpalte ve velké panvi nebo hrnci s neprilnavym povrchem.
Vsypte cibuli, Cesnek a slaninu a opékejte 5 minut. Pak prendejte do misy, pridejte cuketu,
rozdrobeny syr feta nebo balkénsky syr, tvaroh, pamazén, pazitku, sul a pepr a dukladné
promichejte. Vejce promichejte s moukou smichanou s kypricim praskem a pak smés pridejte k
cuketé. VSe preneste na lehce vymazany plech o rozmérech 20 x 30 cm. Povrch uhladte a pecte 40-
45 minut, dokud kolac¢ lehce nezezlatne. Podavejte nakrajené na ¢tverce.
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