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Suroviny

Porce: 6

- Vejce uvarend natvrdo 6 ks

- Cibule 1 ks

. Cervend paprika 0.5 ks

- Mrazeny hrasek 3 lzice

- Pikantni sterilovana zelenina 1 sklenice
- Majonéza 250 g

- Masox 1 kostka

. Zelatina na vaje¢nou tla¢enku 1 bali¢ek

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vejce uvarena natvrdo oloupejte a nasekejte nadrobno. Oloupanou cibuli nakrajejte na kosticky.
Zeleninu scedte a nélev zachytte. Papriku a zeleninu pokréjejte na mensi kousky a vSe vsypejte do
misy, pridejte hrasek a majonézu.

Nalev doplnte vodou do 300 ml. Polovinu tekutiny vlijte do kastrolu a povarte s kostkou masoxu. Pak
tekutinu sejmeéte z plotny, nasypejte Zelatinu a déle jiz nevarte. Jesté teplé vlijte do misy, pridejte
zbytek tekutiny a obsah misy dikladné promichejte a vlijte do formy na hrbet. Tlacenku dejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

ztuhnout minimalné na 2 hodiny do lednice. Pak opatrné vyklopte a porcujte na platky.



