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Mexicka veprova kotleta s kuzickou a chilli

Kategorie: Maso

Autor: wencek
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Suroviny

Porce: 2

- Knorr Inspirace Chilli Con Carne 1 balicek
. veprova kotleta s kuzi 400 g

- Cervené fazole 1 plechovka

- jarni cibulka 5 ks

- Knorr Marinéda Steak 1 balicek

- olej 3 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 2

Postup:

Knorr ¢esnekovou marinddu smichame s olejem. Vzniklou marinadou potreme veprovou kotletu z
obou stran a bez pridani dalsiho oleje opeceme na panvi. Hotovou veprovou kotletu vyjmeme z panve
a udrzujeme teplou.

Jarni cibulku oc¢istime a nakrajime na krouzky. Z konzervy fazoli odlijeme Stavu.

Na zbylém oleji osmazime cibulku a zalijeme 3 dl vody, ve které jsme predem rozmichali Knorr Chilli
Con Carne. Pridame je$té fazole a smés diikladné zamichame. Za ob¢asného michani varime na
mirném ohni asi 6 - 8 minut.

Hotovou smési polijeme kotletu. Podle chuti miuzeme okorenit palivou paprikou. Podavame s
cerstvou bagetou.
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