Mexicka veprova krkovice
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- jarni cibulka 3 ks

- Cerven fazole 1 plechovka

- veprova krkovice 400 g

- olej 3 1zice

- Knorr Inspirace Chilli Con Carne 1 balicek
- Knorr Marinada Steak 2 balicek

- voda 4 dl

. Cervena paliva paprika 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 4

Postup:

Cibulku ocistime a nakrajime na krouzky. Z konzervy s fazolemi odlijeme Stavu.

Do masa vetreme smés koreni a na oleji peCeme z obou stran. Hotové maso vyndame z panve a
drzime dale v teple.

Na zbylém oleji orestujeme cibulku a zalijeme smési Knorr Inspirace Chilli Con Carne rozmichanou
ve 4 dl vody. Pridame fazole a dukladné promichame.

Za obcasného michani dusime asi 10 minut na mirném ohni.

Hotovou smési zalijeme krkovici. Dle chuti okorenime pokrajenou palivou paprikou. Podavame s
cerstvou bagetou.
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