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Suroviny

Porce: 9

- Vejce 3 ks

- Hladka mouka 100 g

- Mléko nebo kefir 4 Izice

- Fruktéza 30 g

. Strouhana citronové kura 1 1zicka
- Kyprici prasek do peciva 1 1zicka
. Sul 1 Spetka

- Rozpustény tuk 2 Izice

- NA 0ZDOBU

- Smetana ke Slehani 33% 250 ml
- Kokosova moucka (zlutd) 2 1zice
- Rozinky 1 hrst

- Loupané mandle 1 hrst

- Listky medunky 9 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

Vejce rozklepnéte, oddélte zloutky od bilkl a zloutky vyslehejte spolu s polovinou cukru nebo


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

sladidlem do pény. Pak vmichejte citronovou kuru. Bilky uslehejte se $petkou soli do hustého snéhu.
Mouku s kypricim praSkem prosejte do vajeéné pény, postupné prilévejte mléko a vymichejte tésto.
Nakonec do tésta po ¢astech zapracujte snih. Pergamenové kosicky vlozte do teflonové formy na
muffiny. Vnitrek kos$icka vytrete troskou tuku a rozdélte do nich tésto. To by mélo dosahovat do tri
ctvrtin kosic¢ku. Vlozte do trouby vyhraté na 170°C a pecte 15 minut.

Upecené muffiny nechte na mrizce vychladnout. Mezitim dotuha vyslehejte Slehacku. Mandle
podélné rozpulte a pouzijte jako zobacky pro kurata. Z rozinek nakrajejte kousky jako ocka a
cumacky. Vrch muffinu ozdobte slehackou. Opatrné posypejte Zlurou nebo bilou kokosovou
mouckou. Do bilé zapichnéte dvé mandle jako usi a rozinkami naznaéte nos a otka zajic¢kd. Zluté
ozdobte jako kuratka. Prolozte listecky medunky.



