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Suroviny

Porce: 4

- cibule 600 g

- syr200 g

- maslo 50 g

- hladkd mouka 30 g
- voda 1.251

- bilé vino 1.5 dl

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- bila veka 5 platek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cibuli oCistime a pak ji nadrobno pokrajenou zpénime na masle, zaprasime moukou a zarestujeme,
podlijeme vinem, zamichame a nakonec prilijeme vodu

2. Cibulovy zéklad osolime, dochutime peprem a asi 35 minut povarime, pak tekutinu precedime a
rozvarenou cibulku dame stranou

3. Dno zapékaci misy pokryjeme krajicky veky, na tu navrsime pripravenou cibuli, kterou husté
posypeme strouhanym syrem, vrstvy striddme

4. Nakonec nalijeme do misky velice opatrné cibulovy vyvar, pockame, az se polévka vsakne a pak
polévku zasypeme nastrouhanym syrem


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

5. Misku s polévkou dame do trouby vyhraté na 200 °C a cca 15 minut zapékame.



