Krémova vajicka
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- TESTO

- Vejce 3 ks

- Hladka mouka 1 kg

- Hera maslova prichut 500 g

- Mouckovy cukr 250 g

- KREM

- Rostlinny tuk 250 g

- Pistacie 100 g

- Bila cokoladda 100 g

- Kondenzované slazené mléko 100 g

Doba pripravy: 135 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oddélte zloutky od bilkli. Z mouky, hery, cukru a zloutku vypracujte hladké tésto, které zabalte do
folie a dejte pres noc vychladit. Na pomoucené desce tésto rozvalejte na 5 mm tlusty plat a
vykrajujte z néj vejcité tvary. Vyrovnejte je na plech vylozeny pecicim papirem a pecte asi 10 minut
pii 170°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Heru vyslehejte s kondenzovanym slazenym mlékem, poté veslehejte bilou cokoladu, kterou jste
rozpustili ve vodni 1dzni, a nakonec vmichejte najemno nasekané pistacie. Vajicka slepujte krémem
po dvou a ozdobte polevou podle fantazie.



