Krémova polevka I

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- mléko 11

- smetana zakysana 1 ks
- maslo 100 g

- mouka hladka 2 IzZice

- vejce 4 ks

- jarni cibule 1 ks

- ocet 2 1zice

- voda 100 ml

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jarni cibulku i cibuli o¢istime a nasekame na kosticky. V hrnci rozpustime maslo a cibuli na ném
zlehka osmazime. Poté prilijeme mléko a nechame 10-14 minut povarit. V hrnecku rozmichame
mouku s vodou a polévku tim zahustime. Po zahu$téni do polévky pridame ocet, stl a pepr podle
chuti. Pred koncem do polévky primichame kelimek zakysané smetany. Do polévky rozklepneme
vejce a 5 minut varime. Podle potreby dochutime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

