Gratinovane brambory
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Suroviny

Porce: 8

- Smetana ke Slehani 500 ml

. Mléko 500 ml

. Cesnek 3 strouzek

- Brambory 1.5 kg

- Syr Gruyére nebo emental 150 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8
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Postup:

1. Nejdrive si predehieju troubu na 190°C. Brambory peclivé oloupam a nastrouhdm je na struhadle
na asi 3 milimetry tenké platky.

2. Do hrnce naliju smetanu a mléko, vhodim celé strouzky cesneku a privedu k jemnému varu.
Teprve pak pridam platky brambor, nechdm je tfi minuty probublavat a usilovné micham, aby se
neslepily a neprilnuly ke dnu hrnce.

3. Dérovanou nabérackou brambory vyjmu z mléka a polovinu jich naskldddm do zapékaci misy a
zasypu polovinou syra. priddm druhou polovinu brambor.

4.7 mléka a smetany vyndam Cesnek a nabérackou brambory zaliju tak, aby tekutina dosahla k
posledni vrstvé, ale brambory neplavaly. Navrch nasypu syr, Pecu 40 minut a nakonec na pét minut
zvySim teplotu v troubé, aby se udélala zlatava krusta.



