Hermelinova omacka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- hermelin 1 ks

- dle potreby maslo 1 ks

- na zahusténi polohruba mouka 1 ks
- dle potreby mléko 1 ks

. sul 1 Spetka

. dle chuti mleta cervend paprika 1 ks
. nékolik listku bazalka 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Z masla, mouky a mléka prpravime beSamel. V beSamelu rozpustime na kousky nakréjeny hermelin,
za stalého michani nechame rozpustit, osolime a chvili povarime. Pokud je omacka priliS hustad,
prilijeme mléko.

Pro barvu okorenime trochou mleté papriky a muzeme pridat najemno nasekanou Cerstvou bazalku.
Podévame s téstovinami a rajcaty.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

