Dynova polévka s tavenym syrem
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Suroviny

Porce: 5

- mensi dyné 1 ks

- mensi cibule 1 ks

- taveny syr 1 ks

. stl 1ks

- pepr bily mlety 1 Spetka

- muskatovy orisek 1 Spetka
- opecené krutony 1 hrst

- maslo 4 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=53bfdda65edf0/dynova-polevka-s-tavenym-syrem.jpg

Dyni oloupeme a vydlabeme z ni jddra. Na masle podusime cibulku, priddme na kostky nakrajenou
dyni a chvili dusime.

Poté zalejeme vodou, pridame taveny syr, sul, pepr a Spetku muskatového orisku. Varime asi 30
minut.

Nakonec polévku rozmixujeme a pridame jesté opecené krutony.



