Kureci kapsy v neapolské omacce
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. filety s kurecich prsicek 4 ks

- Knorr Inspirace Bolonské Spagety 1 baleni
- studend voda 250 ml

- Sunka 4 platek

- smetana 200 ml

- syr 4 platek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V kazdém kurecim filetu udélejte z boku (z jedné strany) hluboky zarez tak, aby vznikla kapsa.
Polozte platek syra na platek Sunky, prelozte spolecné na polovinu a vsunte do kureci kapsy.
Dukladné rozmichejte Knorr Inspirace Bolonské $pagety se studenou vodou a se smetanou.
Kapsy vlozte do zapékaci misy a prelijte hotovym Knorr Inspirace Bolonské Spagety. Zapékejte
prikryté pri teploté 180 stupni asi 30 minut. Servirujte


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

