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Suroviny

Porce: 3

- Listové tésto 400 g

- Krasna velka jablka 5 ks

. Citron - Cerstvé vymackana Stava 1 ks

- Maslo - na malé kousky 25 g

- Vanilkovy cukr 3 1zicka

- Krupicovy cukr 1 Izice

- Merunkovy dzem 3 Izice

- Vanilkova zmrzlina k podavani 3 kopecek

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Troubu predehrejte na 220°C. Listové tésto rozvélejte do kulaté placky o pruméru zhruba 35 cm a
prendejte na plech vylozeny pecicim papirem. Okraje zarolujte mirné dovnitr. Jablka nakrajejte na
tenkd kolecka a opatrné promichejte s citronovou stavou, aby nezhnédla. Pak jablka rozprostrete na
tésto, navrch dejte kousky masla a vSe zasypte obéma cukry. Pecte 15 minut az 20 minut, aby jablka
byla mékka a tésto krasné krupavé. Jesté teply kolac ( jablka i tésto ) potrete merunkovym dzemem.

Podévejte teplé s kopecky vanilkové zmrzliny.
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