Velikonocni nadivka

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Varené uzené 350 g

- Rohliky 6 ks

- Mléko 250 ml

- Najemno nasekana natova petrzel 2 1zice
- Muskatovy kvét mlety 2 Spetka

. Sul dle chuti 3 Spetka

- Pepr dle chuti 3 spetka

- Vejce 4 ks

- Tuk na zapékaci misu 150 g

- Strouhanka na zapékaci misu 1 miska

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrdjejte na mensi kostky a dejte do misy. Housky rozkrajejte na kosticky, dejte do jiné misy a
prelijte mlékem. Po chvilce housky vymackejte a prendejte do misy k masu. Prisypejte petrzelku,
muskatovy kvét a sul.

Oddélte Zloutky od bilkll. Zloutky rozslehejte, prilijte k ostatnim surovindm a promichejte. Z bilki se
Spetkou soli vyslehejte tuhy snih, ktery lehce zapracujte do smési. Zapékaci misku vymazte tukem a
vysypejte strouhankou. Nadivku dejte do zapékaci misky, povrch uhladte stérkou. V troubé vyhraté
na 180°C pecte asi 30 az 40 minut, az je povrch nadivky zlatavy.



